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金秋 9 月，石羊河逶迤北流，穿

祁连、贯武威，奔流入青土湖。一河

两岸，蔬菜青翠欲滴、牛羊悠闲踱

步、瓜果香气四溢……地处河西走

廊的武威大地五彩斑斓，沃野一片

生机欢腾。

丰收武威，成色十足。在今年

的“甘味出陇”——“相约天马故乡

尽享武味金品”武威寒旱农业“四张

金字招牌”新闻发布会上，武威方面

表示，全市畜禽存栏和蔬菜、食用

菌、蜜瓜、肉蛋奶总产量均位居全省

第一，农业增加值连续 12 年居全省

首位。

武威，是“人烟扑地桑柘稠”的

富饶之地。这里日照时间长、昼夜

温差大，是全国绿色有机农产品最

佳产区、河西走廊黄金奶源基地，自

古就有“凉州不凉米粮川”“凉州之

畜为天下饶”的美誉。

近年来，武威锚定建设西部现

代寒旱农业示范区目标，坚持把发

展特色优势产业作为主攻方向，深

入实施扩量、提质、延链、增效四大

行动，着力构建“农头工尾”“粮头食

尾”“畜头肉尾”全链发展体系。今

天的武威，蹚出了特色优势产业发

展的新路子，培育打造了当地寒旱

农业的“四张金字招牌”——武威金

菜、武威金羊、武威金牛、武威金瓜。

寒旱的自然环境、碱性的饲草资源，

滋养出“武威金羊”肉质细嫩、肥而不腻、

瘦而不膻的独特风味。

武威市紧扣河西走廊千万只肉羊产

业带建设目标，从基地建设、品种改良、链

条延伸、品牌打造等方面精准发力，建成

国家级核心育种场 4家，全市规模养殖户

1.3 万户、肉羊饲养量 1321 万只，三县一

区均为全省肉羊大县。深化品质赋能。

不腥不膻、鲜嫩可口的“古浪羊肉”多次荣

获中国绿色食品博览会金奖，年交易量超

500 万只，稳定供应多地市场。肥瘦适

宜、咸香醇厚的“民勤羊肉”延伸开发功能

性、高值化产品 150 多种，入选“甘味”农

产品“好中优”产品目录。

甘肃阿吉娜商贸有限公司负责人梁智

杰表示，正是看准武威羊产业具备良好发

展基础与广阔市场前景，才成立公司，专

门开展“古浪羊羔肉”的加工与销售业务。

该公司始终以全产业链思维深耕羊

产业，在品牌培育和市场渠道拓展方面开

展了一系列实践。

严把羊源关。收购标准化养殖场和

合作社的羔羊，严格落实产地检疫和信息

登记，确保所有产品源头可追溯，保障羊

肉肉质鲜嫩、无腥不膻的独特品质。同

时，深耕产品差异化研发，自主研发秘制

料包，推进羊肉精细分割。目前，已经开

发出生鲜分割肉等 10 款标准化分割产

品，覆盖家庭消费、餐饮采购等多元场景。

从良种繁育到屠宰加工，全产业链不

断延伸，推动产品向高附加值升级。民勤

同泽农业有限公

司深耕羊肉精细

分割加工，年加

工 肉 羊 1.5 万

只，销售额突破

2000 万元，原料

优先选用本地羊

源 ，产 品 打 入 北

京、广州、黑龙江等

消费市场。

从祁连山下的寒旱

牧场，走向全国广阔市场，

“武威金羊”以良种强根基、以

标准提品质、以品牌拓市场，在产

业增效、农民增收的乡村振兴道路上，持

续唱响属于河西走廊的现代牧歌。

“武威金羊”：从天然生态到细嫩鲜香

祁连雪域的高寒草场与绿洲腹地的

标准化牧场，共同孕育出“武威金牛”馥

郁醇香、营养健康的优质产品。

武威市围绕加快融入全省百万头肉

牛产业带建设，着力打造集品种选育、生

态种养、精深加工、冷链物流于一体的产

业集群，全市牛饲养量 115 万头，是全省

重要的肉牛和奶源生产基地。

当地严守品质底线，凉州黄白花牛

肉色泽鲜红、肉香醇厚、不柴不腻，是兼

具嫩度、风味与营养的健康牛肉，入选

全国名特优新农产品名录。天祝白牦

牛肉蛋白质、铁元素含量高，脂肪含量

少，是天然的健康食材，成为了全省首

个获得欧盟认证进入国际市场的地理

标志产品。凉州、古浪的荷斯坦奶牛产

的鲜奶，口感醇正、鲜香浓郁，乳蛋白、

乳脂肪均高于行业标准。

天祝草原，草色青青，白牦牛悠然自

得。它们常年生长在海拔 3000 米以上

的 高 寒 牧 区 ，是 全 球 独 有 的 珍 稀 牦 牛

品种。目前，全县白牦牛饲养量 15.28

万 头 ，每 年 出 栏 量 约 4.3 万 头 。 高 海

拔、无污染的生长环境，造就了白牦牛

肉高蛋白、低脂肪，肉质紧实鲜香的独

特品质，成为“武威金牛”最亮眼的特色

名片。

甘肃汇利泽白牦牛食品产业有限

公司总经理于鸿伟表示，深耕白牦牛精

深加工，主要围绕打通全产业链、打造

自主品牌、带动老百姓增收这 3 个方向

发力，取得了实实在在的成效。

公司瞄准高端特色肉类市场，引进

现代化加工设备，高标准建成白牦牛肉

精 深 加 工 车 间 ，从 源 头 采 购 到 成 品 出

厂，全程严格把控品质。采用“企业+合

作社+养殖户”的合作模式，通过订单收

购、常态化收购，鼓励群众标准化、生态

化养殖。

如今，公司建成了生鲜精分割、风干

制品、酱卤制品 3 条 标 准 化 生 产 线 ，1

年 可 以 加 工 生 鲜 牛 肉 600 吨 、风 干 牛

肉 150 吨 、酱 卤 牛 肉 250 吨 。 产 品 覆

盖 生 鲜 、风 干 等 多 个 品 类 ，逐 步 构 建

起 从 活 牛 屠 宰 到 终 端 成 品 的 完 整

加工链条。

养 殖 是 奶 产 业 的“ 第 一 车

间 ”。 只 有 奶 牛 养 得 好 、牛

奶 产 得 好 ，奶 产 业 才 能 发

展 得 好。甘肃省菊乐牧业

有限公司总经理范学强介

绍，公司通过基因筛选、纯

种选育、自主扩繁的方式，

着力打造纯种 A2 奶牛养

殖基地，推动全市奶产业向

绿色化、高端化方向发展。

从 雪 域 牦 牛 到 绿 洲 肉

牛，武威坚持品质为本，锻造

乳肉兼备的品质典范。

“武威金牛”：从绿洲牧场到乳肉兼备

农业是武威的“金色名片”。近年来，全

市各县区因地制宜做强菜、羊、牛、瓜优势主

导产业。2025 年，全市一产增加值达到

259.1亿元、增长5.7%；农村居民人均可支配

收入19730元、增长6.4%。

如何做到？武威市农业农村局副局长

唐文表示，我们坚守粮食安全底线，统筹推进

高标准农田建设和耕地地力提升，全市累计

建成高标准农田384.2万亩，占永久基本农

田面积的64.4%。强化种业、科技赋能，培育

出我国首个适应高寒牧区肉用细毛羊新品种

“天华肉羊”，全市农作物良种覆盖率、畜禽良

种化率分别稳定在98%、95%以上，主要农作

物耕种收综合机械化率达到87.9%。大力发

展设施农业，累计建成日光温室24万亩、养

殖暖棚5563万平方米，形成四季生产、全年

均衡供应的稳定产能。

培优多元特色业态，壮大产业规模优

势。实施规模种养增量、良种良技增产、精

深加工增值、提质树牌增效行动，推动农业

向高水效、高品质、高附加值转变。2025

年，全市蔬菜产量达340万吨、食用菌产量

14万吨、瓜果产量 122 万吨，畜禽饲养量

突破 3200 万头只。创建国家级现代农业

产业园1个、省级现代农业产业园3个，凉州

区成功入选国家农业现代化示范区创建名

单。引进培育龙头企业243家，特色农产品

及食品加工产业链、奶产业链全链产值分别达

410亿元、114亿元，农产品加工转化率达

67.2%。

着力提升品牌质量，释放农业发展活

力。全面推行食用农产品承诺达标合格证

制度，构建全链条管控体系，全市农产品

质量安全监测合格率连续 11年稳

定在98%以上。深入实施品牌强农战

略，全市累计培育“甘味”品牌64个，认

证“三品一标”农产品321个，入选粤

港澳大湾区“菜篮子”生

产基地4个，武

威市及三县

一区荣获“中

国 食 用 菌 之

乡”“中国肉羊

之乡”“中国蜜瓜

之乡”等国字

号荣誉称号

12个。

武威农业：从寒旱特色到“甘味出陇”

眼下正是武威市各类蔬菜集中采摘上

市的黄金时节。基地里，圆滚滚的青豌豆、

成方连片的绿叶蔬菜、紫得发亮的茄子

……得天独厚的光热资源、纯净无污染的

祁连雪水，赋予了“武威金菜”绿色有机的上

乘品质。

武威市坚持把蔬菜产业作为农业结

构调整的重中之重，着力打造精细蔬菜、高

原夏菜特色产业基地，种植品类覆盖 9大

类300余个，年产优质蔬菜340万吨。

种好“菜园子”，端稳“菜篮子”。武威

围绕四季生产，高原夏菜产量225万吨，清

甜爽口的天祝荷兰豆、口感清香的民勤供

港蔬菜填补了沿海地区夏季蔬菜缺口；设

施蔬菜产量 115万吨，紫黑油亮的古浪茄

子、皮薄肉厚的凉州辣椒，满足了北方地区

冬春市场需求。“凉州番茄”入选全国名特优

新农产品名录，民勤沙葱跻身全国两会保

供产品行列，以天祝香菇、凉州金针菇、古浪

羊肚菌为主的食用菌年产量达15万吨。武

威市获评“中国食用菌之乡”，成为西部重要

的蔬菜生产供应基地。

在本地果蔬企业武威市忆农甜原生

态农业有限公司里，正是一派出沙漠沙瓤

水果西红柿订单种植与销售的繁忙景象。

如何做大做强蔬菜产业，擦亮“绿色名

片”？“品质管控、市场开拓是关键！”公司总

经理安强说。

品质管控方面，基地上用了水肥一体

化精准滴灌，用有机肥养地，从播种、浇水到

施肥，保证每一批西红柿的口感、品质都稳

定。市场开拓方面，线上线下齐发力，让

产品卖得好。

天祝县打柴沟镇大湾村，种植户张

永成守着 10 亩

荚 豆 ，心 里 满 是

踏实：“一亩地能

收入七八千元，市

场好时能破万。还有

农技人员常上门指导，

订单收购不愁销路。”从

企业规模化种植到农户分散

经营，高原夏菜正成为家家户户

稳增收的铁杆庄稼。

小蔬菜长成大产业，关键要把农户

牢牢嵌进产业链条。天祝不断完善多元

利益联结机制，走出一条“土地拿租金、

务工挣薪金、订单保收益”的增收路子。

如今，夏菜产业已带动 1.86 万户、

6.5万名群众增收，地块亩均纯

收入突破 5100元。

““武威金菜武威金菜””：：从高原冷凉到纯净安全

民 勤 县 瓜 农 在

采摘蜜瓜。张晓娇

凉州番茄。

古浪县大靖镇现代养殖产业园。

天祝县荷兰豆迎来丰收。赵世鹏
充沛的日照时间、疏松的沙质土壤，为

“武威金瓜”糖分积累提供了无可复制的自

然条件。武威聚焦蜜瓜、西瓜、人参果等优

势品类，全面推行“一瓜一码”溯源和统一品

控管理，一体推进品种培优、品质提升、品牌

打造，全市瓜类种植面积29万亩、产量122万

吨，产品畅销全国二十多个城市。立足地域

特色，民勤县培育推广金红宝、银蒂等五大特

色品系蜜瓜品种100多个，年种植面积15万

亩、年产量超45万吨，糖度在14%左右，跻身

中国区域农业品牌影响力百强；凉州区引

进筛选美丽、京欣等高端西瓜品种6个，建

成“一年四茬”高效种植基地5万亩，获评国

家绿色食品 A 级认证；全市种植人参果 4

万亩，占全省面积的50%，武威已成为西北

地区设施人参果栽培核心区。

在民勤县，沙漠气候独特、降水稀少、

蒸发量大、日照时间长、昼夜温差大、沙性

土壤透气性强，为蜜瓜糖分积累、品质提

升提供了得天独厚的自然条件。

民勤县农发公司总经理张福德表示，

公司坚持扎根当地、强农带农，始终把自

己当成瓜农的“服务员”、市场的“连接器”，

一门心思想着怎么把瓜种好、卖好，让群众

的腰包鼓起来。

瓜好不好，消费者说了算，品质是核

心。为此，公司在全县推行统一良种供应、

统一技术规程、统一水肥管理、统一监测管

控、统一品牌销售管理模式，大力发展日光

温室、连体拱棚等反季节栽培模式，实现了

从“一季鲜”到“四季甜”的跨越。

依托公司标准化示范基地辐射，带动

全县蜜瓜种植面积稳定在 15 万亩以上，

年产量超45万吨，综合产值突破21亿元。

凉州区大柳镇大柳村的西瓜早已

享有名气。在武威，像大柳西瓜这样借

品牌之力实现“身价倍增”的特色农产

品，正在形成品牌矩阵，销往全国高端

市 场 ，成 为 乡 村 振兴的

强劲引擎。

从一域之光到全域

精彩，“武威金瓜”的版图

不断拓展。

“武威金瓜”：从“一季鲜”到“四季甜”


