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2月份，方大炭素设备部通过

精细操作，管好设备、用好设备，

将压缩空气、电力供应、护帽生产

等运行成本降低了 4.4万元。

员工们立足岗位，把注意力

放在精细化操作上，在供暖设备

的操作上强化“精细”二字，根据

气温变化随时调整供暖设备的运

行参数，单机头能保障供暖的时

候坚决采取单机头供暖，以此降

低用电量。同时，时刻关注压缩

空气供应压力，加大和生产部总

调联系频率，根据用户变化情况，

随时调整空压机运行台时和台

数，降低用电量。动力车间锅炉

班的员工也积极行动起来，在降

成本上动脑筋、想办法，根据用户

需求，调整电极护帽制作工艺降

低原材料使用量，降低了电极护

帽制作总成本。 （张克奇）

方大炭素强化精细管理实现降本增效

3 月 17 日，兰州万科·水晶城

二期臻品样板间开放暨无限家室

内空间设计大赛正式启幕。此次

样板间开放活动展现了水晶城 92

平方米至 122 平方米通透三房、

全景四房等产品的多场景、多功

能生活方式，并邀请索菲亚总部

设计总监李佑以和欧派总部设计

总监侯盛瑜分享了经典室内设计

案例，对新品户型价值、人居体验

提升等作出了专业解答。

此次开放的水晶城二期样板

间将 9号楼座优势与 92平方米户

型空间充分结合，增加采光度，通

风效果佳，南北通透；北向设置多

功能房，可作为书房、卧室等使用，

满足更多生活需求；餐厅、客厅一

体设计，空间动线合理；L 型流畅

动线明亮厨房，自在烹饪，触摸生

活温度；卫生间设计干湿分离，静

享私人空间。

万科·水晶城依托亲子教育核

心定位，成功签约万科水晶城小学

（西固区福利路第三小学分校）、西

固区幼儿园水晶城分园，拥有约 2

万平方米教育主题街区配套及约

7000 平方米业主会所，涵盖陇右

书苑水晶城分苑、恒温泳池、多功

能瑜伽室等诸多生活业态。

万科自 2017 年入驻兰州以

来，累计已向业主交付 16081 套

住宅，到场交付率高达 98.5%，满

意度达到 99.95%。近日，万科在

兰州的二号项目——万科·时代

之光 8 号楼也提前 60 天交付，彰

显了其行业领先的实力与担当。

兰州万科·水晶城二期臻品样板间开放
暨无限家室内空间设计大赛正式启幕

如今，在张掖这片热土上，一个个落

地项目建设如火如荼，一项项措施扎实推

进，创业兴业的氛围越来越浓，已成为投

资创业的一方“福地”。

2023 年，张掖市牢固树立“以招商引

资论英雄、以项目建设论成败”鲜明导向，

深入开展“引大引强引头部”行动，创新招

商方式，优化招商项目全生命周期服务，

全力推动招商引资提质增效，为彩虹张掖

高质量发展提供有力支撑。去年，全市新

签约入库招商引资项目 206 项，同比增加

104 项；实施新续建项目 253 项，落实省外

到位资金 327.35 亿元，同比增长 49.58%。

下好“先手棋”
蓄势聚能育新机

2023 年 12 月，甘肃张掖抽水蓄能电

站的建设项目完成通风兼安全洞的开挖

建设工程，标志该项目的枢纽工程开工

建设。

“这个项目是全省最早开工建设的抽

水蓄能电站项目，主要建设电站枢纽建

筑，包括上水库、下水库、输水发电系统、

地下厂房和开关站等。经过多天的努力，

现通风兼安全洞已挖通，按当前这个建设

进度，已遥遥领先于省内其他抽（水）蓄

（能项目）建设。”长电（张掖）能源发展有

限公司执行董事赵爽说。该项目总投资

95.68 亿元，是国家和全省“十四五”重点

建设项目，项目建成后预计实现年发电收

入约 12.4 亿元，年均纳税 1.6 亿元。

去年，张掖市聚焦重点领域、关键环

节，精准定向招大引强，立足资源禀赋优

势和产业发展基础，围绕综合能源及装备

制造等重点产业，深入研究相关政策以及

目标企业发展战略和投资方向，健全完善

产业链招商图谱、目标企业图谱和定制化

投资机会清单等，以绘制产业链招商图

谱、整理汇总现行惠企利企政策等方式，

编印投资指南和投资机会清单，为精准招

商提供科学有效导引，进一步厘清招商引

资方向。

聚力“招大引强”
主动招商提质效

2023 年，全市新入库项目中，投资 5

亿元以上项目 39 项，同比增加 23 项，增长

143.75%；“三个 500 强”企业投资项目 32

项，同比增加 12 项，增长 60%。一组组亮

眼的数据、一张张可喜的答卷是张掖市创

新招商方式，提升招商质效的生动实践，

更是全市上下牢固树立精准招商“一盘

棋”思想的有力印证。

为提升招商引资实效，市委、市政府

主要负责人带头到招商引资一线开展对

接，带队赴北京、江苏、浙江、广东、福建等

地招商 22 次。其他相关负责人全面参与

招商引资项目对接、客商接待、落地服务

等工作，积极邀请企业及商协会来张掖考

察洽谈。2023 年，全市共邀请 1027 家企

业及商协会来张掖考察洽谈，达成合作意

向 398 项，签约投资合作协议 311 项。

同时，张掖市积极参加省委、省政府

在福建、浙江等地举办的甘肃特色优势产

业招商推介会，组团参加第 29 届兰洽会

等招商活动。强化以商招商，借助落地企

业和商协会“朋友圈”广泛推送全市资源

禀赋、特色产业、重点招商项目和优惠政

策，积极引进上下游产业战略合作伙伴，

成果丰硕。

此外，张掖市还通过“园区+园区”联

合招商模式、组建招商小分队开展驻点招

商、积极探索金融招商等方式，加快招引

一批与产业结构匹配、能够补齐产业链条

的企业，为全市经济社会高质量发展注入

强劲动力。

打好“组合拳”
优化服务强保障

2023 年签约的广东易事特集团公司

投资 10 亿元的临泽县年产 2GWh 新型储

能装备制造综合示范项目，目前完成投

资 2.1 亿元，一期项目已建成，具备生产

条件；

青海云鑫实业集团有限公司万头奶

肉牛生态养殖循环产业园项目，已完成各

类投资 12.1 亿元……

一批批项目加快建设的背后，是张掖

市强化保障措施的结果。

“招进来”只是第一步，“落得下”才是

真本事。为加快推进签约项目落地生根，

全市深入开展优化营商环境攻坚突破年

行动，建立健全常态化沟通交流机制，常

态化开展商学政恳谈会，大力推行“不来

即享”“接诉即办”等便企服务措施，助力

招 引 项 目 落 地 和 企 业 做 大 做 强 。 2023

年，兑现企业各类奖补资金 1711 万元，为

招 商 引 资 项 目 引 进 高 层 次 人 才 200 多

名。对签约项目和市级负责人重点对接

洽谈投资意向组建包抓推进专班，提前

介入帮办代办公司注册、审批备案等手

续，及时协调解决项目用工、土地、资金

等问题。

深入推进工程建设项目“全流程、全

覆盖”在线审批，全面推行“一张蓝图把

控＋区域评估”等工作机制，工业园区实

现“标准地+双信地+定制地”特色化服务，

项目落地具备“拿地即开工”的条件。张

掖市连续两年获评“浙商最佳投资城市”。

千帆竞发，百舸争流。站在新的起点

上，张掖市将以“坐不住、等不起、慢不得”

的责任感和紧迫感，持续开展“引大引强

引头部”行动，聚焦重点领域、关键环节，

统筹开展以商招商、产业链招商、节会招

商、园区招商等活动，强化包抓代办服务，

加速项目签约落地，为全市经济高质量发

展提供不竭动力。

张掖市：招商引资释放高质量发展“硬核”力量
蔺娜

一碗麻辣烫一碗麻辣烫，， 一座城一座城

本报天水讯（新 甘 肃·

甘肃日报记者白永萍 通讯

员蔚军平）3 月 18 日，为满

足来自全国各地的游 客 需

求 ，天 水 羲 通 公 交 旅 游 集

团又开通了一条天水麻辣

烫环线公交专线。这是开

通 运 营 的 第 3 条 天 水 麻 辣

烫公交线路。

据介绍，这条天水麻辣

烫环线公交从秦州公交站

（兰天城市广场）发车，途经

东煜广场、伏羲庙、天水古

城等站点，环线公交首班时

间暂定为 8 时 30 分，先投放

5 台运营车辆，视客流情况

将随时进行调整。

当 日 ，记 者 在 天 水 东

煜 金 街 麻 辣 烫 一 条 街 、秦

州公交站看到，写有“天水

麻 辣 烫 环 线 ”字 样 的 标 识

贴 在 公 交 车 车 身 的 右 前

方，十分醒目，站务人员还

通过小喇叭循环播放有关

开通天水麻辣烫环线公交

的内容。

第3条天水麻辣烫环线公交专线开通运营

新甘肃·甘肃日报记者

彭雯 苏家英 白永萍

3 月 19 日上午 10 时许，天水最火爆

的麻辣烫店开门迎客，一束新鲜的“蔬菜

捧花”下锅烫熟，几颗花椒点缀盘中，“灵

魂汁子”油泼辣子一浇，一碗香气四溢的

麻辣烫就上桌了，解了顾客的馋，赢了游

客的心。

平常的菜品，常见的调料，常规的做

法，何以让一碗全国各地都有的麻辣烫，

独独在天水火了？近日，记者带着这个

问题寻访天水，寻找答案。

“辣椒面250克的14元一袋，500克的

27元一袋，要多少，我们包装好送过来！”近

日，天水市甘谷县丰晟农业农民专业合作

社负责人尉海龙的电话响个不停。

“全是订货的，我们的甘谷辣椒火了！”

忙前忙后的尉海龙喜悦之情溢于言表。

看着红辣辣，吃起来却香而不辣的

天 水 麻 辣 烫 ，其 独 特 的“ 辣 ”元 素 就 来

源 于 当 地 有 着 400 多 年 种 植 历 史 的 甘

谷辣椒。

在尉海龙的合作社辣椒加工车间，

近百斤辣椒在电动炒锅里不断翻滚，10

分钟后，炒好的辣椒由电动石磨碾成粉

末，工人随后进行打包装袋。

“我们选用的是甘谷辣椒‘七寸红’

品种，在生产过程中采用本地生产的菜

籽油炒制辣椒激发香味，然后将辣椒皮

与籽分离研磨，以 2∶1 的比例混合制成

辣 椒 面 。 辣 椒 丝 是 人 工 切 丝 ，保 证 口

感。辣椒段则是去除辣椒头尾，保留精

华。”尉海龙介绍说。

甘谷辣椒肉厚油多、色泽红亮、味道

浓郁，其富含醛类、烯类、醇类等 45 种风

味物质以及人体所需的 18 种氨基酸，显

著高出同类产品的风味物质达 16 种，是

甘谷辣椒从众多辣椒品种中脱颖而出的

实力，也是天水麻辣烫好吃的基因密码。

近年来，甘谷辣椒相继入选国家地

理标志产品和“甘味”区域公用品牌产

品，甘谷县被誉为“全国辣椒之乡”。目

前，全县有辣椒生产、加工、经营、销售的

企业和专业合作社 50 余家，形成了“溪

园弘”“陇上椒”“辣椒红了”等一批具有

较强竞争力和带动力的辣椒加工企业，

11 个 辣 椒 产 品 被 认 证 为 绿 色 食 品 。

2023 年，全县辣椒种植面积达 5.6 万亩，

产量 13.06 万吨，产值 3.69 亿元。

有网友说，吃一口天水麻辣烫，前调

是辣椒的香味，尾调是麻的余味。遍访天

水，“麻”也有迹可循，它源自优质的花椒。

位于天水市麦积区“花椒之乡”元龙

镇的天水麦积花椒产业园于去年 7 月开

园，占地 358 亩，建有花椒交易区、仓储

物流区，初步形成集“产、加、销、服务、推

介”为一体的产业体系，引进的花椒生产

龙头企业近期销售异常火爆。

“麦积花椒是全国农产品地理标志，

麦积区花椒种植面积达 12万亩，干花椒年

产量约 9000吨，注册有‘龙椒’‘红袍’等 4

个商标，3 个通过了绿色产品认证。”天水

麦积花椒产业园园区负责人霍伟东说。

天水花椒产区海拔高度在 900 米到

1900 米之间，年平均温度 7℃至 10℃，年

降雨量 400 毫米至 600 毫米，气候冷凉

干燥，生产环境得天独厚，花椒生长期

长。颗粒饱满、浓红鲜亮、含油率高、麻

味醇香的麦积花椒，成为天水麻辣烫好

吃的又一个基因密码。

如今，天水市花椒种植面积达 54.96

万 亩 ，是 仅 次 于 苹 果 的 第 二 大 林 果 产

业。在麦积区，花椒种植更是“遍地开

花”，“麦积花椒”被列入全国名特优新农

产品名录，花椒主产地和栽培示范区元

龙镇是西北最大的花椒集散地，2023 年

元龙花椒市场交易额接近 7 亿元。

“我们最近在生产天水麻辣烫大礼

包，里面全是麦积花椒、甘谷辣椒、利桥

木耳等天水本地农特产品，线上正在预

售。”霍伟东告诉记者。

一碗麻辣烫，装不完天水的物华天

宝，道不尽天水的物阜粮丰。

天水花牛苹果品牌价值达 55.51 亿

元，是全国“独一份”的中华传统“老字号”

果品品牌；秦安蜜桃荣获“中华名果”称

号；秦州大樱桃被评为“中国十大好吃樱

桃”；武山县是“中国韭菜之乡”；创建“三

品一标”农产品 322 个，培育“甘味”区域

公用品牌 5个、企业商标品牌 73个……

“天水农林土特产质优品繁，我们将

深入实施果品产业迭代升级、蔬菜产业

提质增品、畜牧产业扩量增效、道地中药

材产业标准化提升四大工程，继续增强

特色农产品市场竞争力和可持续发展能

力，为全面推进乡村振兴、加快建设农业

强市夯实产业基础。”天水市农业农村局

乡村产业发展科科长郭万田表示。

QYeX 一碗麻辣烫，解码一座城

维生素 C 的含量最高达到 92.64mg/

100g，高出同类产品 93%；铁含量最高达到

91mg/kg，比同类产品平均含量高 32.44%；

反式辣椒红素含量最高达到 26.2g/kg，比

同类产品平均含量高 34.55%；醛类、烯类、

醇类等风味物质 45种，高出同类产品的风

味物质 16种……这是天水麻辣烫“灵魂伴

侣”甘谷辣椒的基因密码。

常见，却不常有；平凡，却不平庸。甘

谷辣椒是如此，天水麻辣烫是如此，天水这

座千年古城亦是如此。近年来，天水市依

托良好的农业自然资源禀赋，大力发展农

业特色优势产业，积极创建国家级农业现

代化示范区、国家级现代农业产业园、国家

农业产业强镇、省级现代农业产业园和市

级现代农业产业园，全力培育农业产业化

重点龙头企业、农民合作社、家庭农场，天

水“甘味”特色农产品知名度和美誉度持续

增强，天水也成长为中国北方最佳水果和

蔬菜生产基地、中国西部航天育种基地和

全国宜居宜业宜游宜养之地。

看 似 寻 常 最 奇 崛 。 坚 持 农 业 产 业

振兴，推动特色产业发展，稳规模、提质

效，延链条、强品牌，这些成为一碗麻辣

烫能够带火一座城的必备基础，也必将

成为一碗麻辣烫推动天水快速发展的

不竭动力。

天 水 麻 辣 烫 的 基 因 密 码
彭雯

解解解解码码码码

本报兰州讯（新 甘 肃·

甘肃日报记者施秀萍 通讯

员田彦龙）3 月 18 日，省文

旅厅召开“甘肃麻辣烫”服

务保障专班工作会议，就推

动“甘肃麻辣烫”持续“热辣

滚烫”，推动甘肃文旅市场

从“网红”到“长红”作出安

排部署。

会 议 指 出 ，今 年 以 来 ，

从“ 敦 煌 大 姐 ”到“ 暖 心 瓜

州”，从“甘肃社火”到“陇南

诗会”，从“白马火把节”到

“甘肃麻辣烫”，一系列不间

断的“出圈”，无不体现出甘

肃 文 旅 市 场 的“ 热 辣 滚

烫”。目前，“甘肃麻辣烫”

已多次登上各大网络平台

热 搜 榜 单 ，天 水 市 率 先 出

圈，越来越多的游客正在走

进天水、走进甘肃。在进入

游客高峰期的特殊节点，如

何持续推动文旅市场繁荣、

保障游客服务质量，需要全

省上下一心、协调联动。

会 议 要 求 ，要 高 度 重

视、再接再厉，组织全省文

旅行业加大投入，推出更多

“ 宠 粉 ”和 暖 心 之 举 ，接 好

“泼天的富贵”。要全力支

持天水市增设多条美食街，

把全省各地的美食和名优

特产集中到天水推广销售，

让 游 客 满 意 而 归 、满 载 而

归。充分发挥甘肃文艺精

品较多的优势，组织省内高

水平文艺演出团队赴天水

演出，并结合大众喜闻乐见

的文艺表演，精心策划持续

不断的惠民演出活动，为游

客 提 供 更 多“ 文 化 大 餐 ”。

继续加大全省文化旅游资

源和产品宣传推广力度，为

游 客 提 供 更 加 丰 富 的 选

择。组织好全省康养旅游

资源对接大会嘉宾、新东方

文旅板块负责人打卡天水

麻辣烫等大型团队接待工

作。根据“雷霆行动 2024”

执法工作安排，全力做好全

省文旅市场秩序监管，坚决

整治各类违法违规经营突

出 问 题 ，防 止 出 现 哄 抬 物

价、变相收费、食品安全等

问题，全力做好游客服务质

量保障。

省文旅厅召开“甘肃麻辣烫”服务保障专班工作会议

推动甘肃文旅市场
从“网红”到“长红”

本报天水讯（新 甘 肃·

甘肃日报记者白永萍 通讯

员裴婷婷）3 月 19 日，记者

从天水市人社局了解到，随

着天水麻辣烫火爆出圈，天

水市人社局出台了做好“天

水 麻 辣 烫 ”技 能 培 训 的 10

条措施，全力做好服务保障

工作。

据了解，这些措施分为

四个方面。优化培训内容，

开展市场调研，把天水麻辣

烫列入中式烹饪工种地方

特色品牌项目，围绕生产流

程、制作工艺、配比配方等

方面探索形成天水麻辣烫

培训标准，开展全方位、全

链条、特色化培训。加大培

训资源投入，鼓励民办职业

技能培训机构开展“天水麻

辣烫+创业培训”项目培训，

实现有培训需求、符合培训

条件群体“应培尽培”。提

升培训规范化水平，发挥各

级人社部门“店小二”作用，

简化流程，优化服务，提升

效率，全面落实职业技能培

训“全流程”监管，做好天水

麻辣烫培训事务办理服务，

着力提升培训规范化、高质

效水平。开展相关活动，发

挥行政组织、培训机构、个

人共同参与的多元作用，动

员社区群众、培训机构等开

展天水麻辣烫公益性培训

活动，探索开展天水麻辣烫

专项能力考核，提升天水麻

辣烫职业社会认可度。

天水出台10条技能培训措施助力“热辣滚烫”

天水特色早餐
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顾客挑选菜品后排队等待加工。


